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Dla profesjonalistow

Niezrownana indukcja

Gotowanie na ptycie elektrycznej ma za sobg dtugag historie i stanowito
przetom w sposobie przygotowywania positkdw. Technologia ta

byta udoskonalana przez wiele lat. Gtdwnym celem stat sie komfort
obstugi. Firma Miele od zawsze wyznaczata trendy w innowacyjnosci

i praktycznych rozwigzaniach, aby uczyni¢ gotowanie na ceramice jesz-
cze wygodniejszym.

Podstawg wygodnego i szybkiego gotowa- Precyzyjna moc

nia jest dobra ptyta grzewcza. Profesjonalni Niestychana precyzja w ustawianiu oraz
kucharze juz od dawna znajg zalety goto- regulacji mocy gwarantuje uzyskanie per-
wania na ptytach indukcyjnych Miele. Ten fekcyjnych rezultatéw niezaleznie od kulinar-
rodzaj przyrzadzania positkdw taczy w sobie nego wyzwania. Rozpuszczanie czekolady
to, co w kuchni najwazniejsze: bezpieczen- na najnizszym stopniu mocy, czy szybkie
stwo, szybkos$é oraz precyzyjnie dozowana doprowadzenie wody do wrzenia przy

moc oraz btyskawiczng reakcje na zmiany pomocy funkcji TwinBooster, to zadania

jej ustawien. Ciepto wytwarzane jest bezpo- specjalne dla ptyt indukcyjnych Miele.

Srednio w dnie garnka, dzieki czemu ptyta a8
rozgrzewa sie w niewielkim stopniu. X =

O Miele TempControl




Filozofia obstugi ptyt TempControl

Intuicyjne sterowanie SmartSelect

Ptyty TempControl wyznaczaja nowe trendy réwniez w dziedzinie obstugi.

Sterowanie SmartSelect to nowa filozofia obstugi ptyt indukcyjnych Miele, ktéra pozwoli na
wygodne i intuicyjne sterowanie. Przy wytgczonej ptycie elementy obstugi sg catkowicie
niewidoczne, co nadaje jej wyjatkowej eleganciji i charakteru.

SmartSelect White

To innowacyjne sterowanie idealnie nawig-
zuje do filozofii obstugi urzadzen do zabu-
dowy Generacji 6000. Kontrastujace
wskazniki w biatym kolorze sa wyjatkowo
czytelne. Plyty ze sterowaniem SmartSelect
White oferuja poza tym te same funkcjonal-
nosci, co ptyty SmartSelect np. tatwy

w obstudze wyboér czasu gotowania czy
smazenia.

Ptyty ze sterowaniem SmartSelect White
idealnie wkomponuija sie w kazda kuchenng
przestrzen.

Widoczny sensor TempControl zwraca
uwage na niepowtarzalng funkcje tylko

w Miele.

SmartSelect

Sterowanie SmartSelect zapewnia szybki
i intuicyjny wybor ustawien np. poziomow
mocy, czasow gotowania. Kazda ze stref
grzejnych posiada wtasy, podswietlany na
z6tto rzad cyfr, co zapewnia dobrag czytel-
nos¢ wskaznikow i ustawien. Ustawianie
funkcji czasowych jest jeszcze bardziej
komfortowe poprzez oddzielny wybdr
minutnika i automatyki wytaczania.

I HNHIHII{

Szybkosc i precyzja

Elastyczne wykorzystywanie mocy

Ptyty indukcyjne Miele przekonuja nie tylko
najwyzszym komfortem obstugi i bezpie-
czenstwa, ale réwniez innowacyjnymi
technologiami jak np. elastyczne strefy
PowerFlex lub niewiarygodnie szybki
TwiBooster.

PowerFlex

Niezwykta elastycznos¢ stref PowerFlex
zapewnia wiele mozliwosci uzytkowania.
Do kazdego rodzaju i wielkosci uzywanych
naczyn mozna zawsze odpowiednio dosto-
sowac strefe PowerFlex, ktéra dzigki
Booster osigga moc 7,3 kW.

TwinBooster

Dzigki funkcji TwinBooster na poziomie 2
dochodzi do potaczenia mocy dwdch stref
grzejnych. Funkcja ta znajduje zastosowanie
przy szybkim doprowadzaniu wody do
wrzenia (np. do gotowania makaronu).
Uzywajac poziomu Booster 1 nadal pozo-
staje wystarczajgco duzo mocy na drugiej
strefie grzejnej.

Miele TempControl
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TempControl

Smazenie nigdy nie byto takie proste

Miele TempControl to inteligentna technolo-
gia w kuchni, ktéra gwarantuje zawsze
idealne, powtarzalne wyniki przy wykorzy-
staniu réznych stopni smazenia. Obok
tatwego uzytkowania réwnie wazne jest
bezpieczenstwo.

Latwe uzytkowanie

Strefa TempControl wyposazona jest w 3
stopnie smazenia o réznych zakresach
temperatur. Dzieki temu mozemy usmazyc¢
kazdy produkt i potrawe bez ryzyka przypa-
lenia. Do przygotowania wielu potraw
potrzebny jest sos np. Bolognese.
TempControl redukuje temperature do
odpowiedniego poziomu po wyborze
stopnia "gotowania na wolnym ogniu" aby
nie doszto do rozpryskiwania sosu.

Perfekcyjne rezultaty

Optymalna temperatura smazenia zostaje
szybko osiggnieta po wyborze jednego z 3
stopni smazenia, co potwierdza sygnat
dzwiekowy. Temperatura pozostaje nie-
zmienna przez caty czas smazenia. Nie
trzeba juz dopasowywac ustawier mocy.

Wysokie bezpieczenstwo

TempControl zapobiega przypaleniu oleju
czy masta na patelni. Zapewnia to nie tylko
wysokie bezpieczeristwo smazenia, ale
gwarantuje rowniez utrzymanie statej,
odpowiedniej temperatury. Juz nic sie nie
przypali.

Elastyczne zastosowanie

Na ptycie z funkcja TempControl mogag by¢
uzywane rézne patelnie. W razie potrzeby
mozna rowniez wykorzystac¢ okragta strefe
TempControl do normalnego gotowania.

Utrzymywanie ciepta Plus

Ptyty indukcyjne Miele posiadaja funkcije
utrzymywania ciepta, ktéra pozwala na
utrzymywanie potrawy w optymalnej tem-
peraturze do serwowania.

Ptyty TempControl umozliwiajg rowniez
delikatne podgrzewanie potraw np. dan
jednogarnkowych bez ryzyka przypalenia
dzieki funkcji Utrzymywanie ciepta Plus.
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TempControl

Precyzyjne smazenie

Poziomy smazenia i przyrzadzanie sosu

Poziom smazenia |

Poziom smazenia 1 doskonale nadaje sie
do przyrzadzania potraw, ktére wyma-
gaja niskiej temperatury smazenia np. jaja
sadzone, ryby, wiekszo$¢ mrozonek.

Poziom smazenia ll

Srednia temperatura smazenia bedzie
odpowiednia dla takich produktow, jak
krewetki czy steki. Doskonata rowniez do
prazenia nasion.

Poziom smazenia lll

Najwyzszy poziom smazenia przeznaczony
jest do silnego smazania i przyrzadzania
potraw na woku. Doskonale nadaje sie
rowniez do nalesnikow.

Gotowanie "na wolnym ogniu"
Zwienczeniem wielu potraw jest przygoto-
wanie pysznego sosu np. Ragout lub
Bolognese. Ptyta dopasowuje odpowiedni
poziom mocy, dzieki czemu nie dochodzi
do rozpryskiwania sosu.




Bogate wyposazenie dla petni smaku
Zalety* ptyt indukeyjnych TempControl

Con@ctivity 2.0
MIELE System komunikacji pomie-

dzy ptyta grzewcza a wyciagiem. Infor-
macje pochodzace z ptyty grzewczej
przekazywane sg do elektroniki wyciagu,
ktora automatycznie dobiera odpowiedni
poziom mocy, z jakim bedzie pracowat
wycigg. Tym sposobem mozemy kon-
centrowac sie tylko na procesie gotowa-
nia. Wyciagi z funkcjg Con@ctivity 2.0
komunikuja sie z ptyta droga radiowa.
Instalacja systemu jest bardzo prosta,
gdyz do kazdego wyciggu z Con@ctivity
2.0 dotgczony jest modut do komunikacii
Z ptyta, ktéry mozna zamontowac

(Plug & Play) w ptycie posiadajacej
zdolnos¢ komunikacii.

PowerFlex

Elastycznie: rowniez w wigkszych naczy-
niach mozna gotowac szybko i bez pro-
blemu z ustawieniem.

Stop & Go

Nic sie nie przypali: funkcja ta pozwala
na redukcje wszystkich ustawionych po-
ziomow mocy jednoczesnie do poziomu
grzania 2.

Utrzymywanie cieptfa Plus
Podgrzewanie: Idealne dla zimnych potraw
bez przypalania i dalszego gotowania.

Bezpieczne czyszczenie

Wszystko pod kontrolg: Aktywacja funkcji
pozwala na bezpieczne czyszczenie ptyty
przez 20 sekund bez zagrozenia zmian
ustawien.

Funkcja Recall

Zapamietanie ustawien: Ustawienia ptyty
zostang przywrocone w razie przypadko-
wego wytaczenia ptyty jesli jej ponowne
wigczenie odbedzie sie w przeciggu 10
sekund.

*w zaleznosci od modelu

Miele TempControl
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Bogate wyposazenie dla petni smaku
Zalety” ptyt indukeyjnych TempControl

Timer
Sensowne rozwigzanie: za pomoca tej
funkcji mozna ustawi¢ np. minutnik.

Blokada uruchomienia oraz zmian
ustawien

Bezpiecznie: obie funkcje uniemozliwiaja
niepowotane uzycie urzgdzenia.

Funkcja utrzymywania ciepfa

Dla spoznialskich: specjalna regulacja
temperatury na dnie garnka w celu utrzy-
mywania potraw w cieple i unikniecia ich
przypalenia.

Indywidualne ustawienia
Catkowita niezaleznos$¢: mozliwosé indy-
widualnych ustawien ptyty.

Wskaznik zalegania ciepta

Praktyczny pomocnik: wskaznik zalegania
ciepfa przypomina, aby nie dotykac gora-
cej strefy.

Wytacznik bezpieczenstwa

Sprytnie: w razie przekroczenia maksy-
malnego czasu dziatania, ptyta wytacza
sie automatycznie.

Ochrona przed przegrzaniem i btedami
obstugi

Ochrona ptyty: automatyczne wytaczenie
w przypadku przegrzania, czy btedéw ob-
stugi.

Wytaczenie w razie braku naczynia
Tylko na indukgji: doptyw energii zostanie
przerwany w przypadku braku naczynia.

Latwe czyszczenie

Bez przypalania: powierzchnia ptyty pozo-
staje chtodna, co utatwia usuniecie zabru-
dzen.

*w zaleznos$ci od modelu

Oznaczenia funkcji
Przeglad ikon

Na kolejnych stronach katalogu
nastgpi doktadna prezentacja
urzadzen w formie tabeli z zazna-
czonymi funkcjami i wyposaze-
niem.

Najwaznejsze funkcje urzadzen
przedstawione zostaty w formie
ikon w celu tatwiejszego poréwna-
nia modeli. Na tej stronie znajduje
sie przeglad i opis wszystkich ikon
dla tej grupy produktowe;.

@WJ
FLEX

Sterowanie
Okresla rodzaj obstugi urzadzenia
na panelu

Szybki wybor poprzez podswie-
tlony ciag cyfr dla kazdej strefy
oddzielnie

Szybki wybor poprzez centralny
cigg cyfr dla wszystkich stref

Con@ctivity 2.0
Wskazuije, czy ptyta posiada
funkcje Con@ctivity 2.0

Funkcja automatycznego dopaso-
wania mocy wyciagu do ustawien
na ptycie

Elastyczne strefy
Wskazuje na rodzaj pdl grzejnych
na ptycie

Strefa dla dwdéch garnkéw
lub patelni, duzej brytfanny lub
jednego duzego garnka

T(DP&

P
CONIROL

TwinBooster
Informuje, czy ptyta posiada
funkcje TwinBooster

2 poziomy mocy dla szybkiego
doprowadeznia wody do wrzenia

Utrzymywanie ciepfa Plus
Wskazuije, czy ptyta posiada te
funkcje.

Mozliwos¢ delikatnego podgrze-
wania zimnych potraw oprécz
utrzymywania ciepta.

Stop & Go
Informuje, czy ptyta posiada
funkcje Stop & Go

Redukcja poziomu

mocy za pomoca jednego
przycisku

TempControl

Wskazuje na wystepowanie funkcji

TempControl

Gwarancja optymalnych, zawsze
powtarzalnych wynikéw smazenia

Miele TempControl

-
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Phyty indukcyjne TempControl

Opisy produktowe

Model
Rodzaj grzania
Rodzaj grzania

=
KEERING|WARM

PLUS

KM 6639

Ptyta indukcyjna

&

SMARIT CDN@EMVITV
SELECT 210

=]
KEERINGIWARM

PLUS

KM 6699

Ptyta indukcyjna

KM 6839

Ptyta indukcyjna

Model
Rodzaj grzania
Rodzaj grzania

2345
SIAGHE

SEUECT{WHITE

KM 6879

Ptyta indukcyjna

Rodzaj

Ptyta do sterowania z kuchni/Ptyta z wtasnym sterowaniem —/® —/® —/®

Design

Kolor szkta czarny czarny czarny
Ramka stalowa/listwy ozdobne z tytu i z przodu —/— —/— —/—

Ptaski szlif/ptyta do wpasowania w blat —/® o/— —/®
Wyposazenie stref grzejnych

llos¢ stref 4 4 4

Strefy PowerFlex

lloé¢/érednica (mm) 2/150 x 230 2/150 x 230 2/150 x 230

Moc (W)/Booster/TwinBooster
Strefa grzejna

Pozycja/rodzaj/srednica (mm)/Max. ilos¢ naczyn na FlexTouch

2.100/3.000/3.650

przdéd lewa/TempControl/
160 — 230/-

2.100/3.000/3.650

lewa/TempControl/
160 - 230/-

2.100/3.000/3.650

przod lewa/TempControl/
160 — 230/-

Rodzaj

Ptyta do sterowania z kuchni/Plyta z wtasnym sterowaniem —/®

Design

Kolor szkta czarny
Ramka stalowa/listwy ozdobne z tytu i z przodu —/—

Praski szlif/ptyta do wpasowania w blat —/®
Wyposazenie stref grzejnych

llos¢ stref 5

Strefy PowerFlex

llosé/$rednica (mm) 2/150 x 230

Moc (W)/Booster/TwinBooster
Strefa grzejna
Pozycja/rodzaj/$rednica (mm)

2.300/3.000/3.700

tyt Srodkowa/Vario/100 — 160

2.300/3.000/3.700

Srodkowa/PowerFlex/230 x 390

2.300/3.000/3.700

tyt Srodkowa/Vario/100 — 160

Moc (W)/Booster/TwinBooster
Strefa grzejna

Pozycja/rodzaj/$rednica (mm)/Max. ilo$¢ naczyr na FlexTouch

2.100/3.000/3.650

przoéd lewa/Vario/
100 - 160

Moc (W)/Booster/TwinBooster
Strefa grzejna
Pozycja/rodzaj/srednica (mm)

1.400/1.750/2.200

prawa/PowerFlex/230 x 390

3.400/4.800/7.300

prawa/Vario/100 — 160

1.400/1.750/2.200

prawa/PowerFlex/230 x 390

Moc (W)/Booster/TwinBooster
Strefa grzejna
Pozycja/rodzaj/Srednica (mm)

1.400/1.750/2.200

tyt, lewa/TempControl/160 — 230

Moc (W)/Booster/TwinBooster
Strefa grzejna

3.400/4.800/7.300

1.400/1.750/2.200

3.400/4.800/7.300

Moc (W)/Booster/TwinBooster
Strefa grzejna
Pozycja/rodzaj/$rednica (mm)

2.300/3.000/3.700

tyt Srodkowa/Vario/180 — 280

Moc (W)/Booster/TwinBooster
Strefa grzejna
Pozycja/rodzaj/$rednica (mm)

2.600/3.000/3.700

prawa/PowerFlex/230 x 390

Moc (W)/Booster/TwinBooster
Komfort obstugi
Obstuga na panelu dotykowym Touch-Display/

3.400/4.800/7.300

Pozycja/rodzaj/srednica (mm) —/—/- —/=/— —/=/-
Moc (W)/Booster/TwinBooster —/=/- —/—/- —/—/-
Komfort obstugi

Obstuga na panelu dotykowym Touch-Display/

Przyciski sensorowe/Pokretto —/®/— —/®/— —/®/—
TempControl ° ° °
Wyswietlacz informacyjny/Kolor wskazan —/701ty —/70tty —/biaty
Rozpoznawanie garnka i jego wielkosci/Funkcja Recall o/® o/® /e
Rozszerzenie pola grzewczego - - -
Funkcja Stop&Go/Minutnik o/ o/® o/0
Automatyka wytgczania/Automatyka gotowania o/® o/ o/®
Podtrzymywanie ciepta/Podtrzymywanie ciepta Plus/

Strefa podtrzymywania ciepta (150 Watt) o/0/- o/e/— o/e/—
Mozliwosc¢ indywidualnych ustawien (np. sygnaty dzwigkowe) o [ [
Wskazniki

Wskaznik zalegania ciepta dla kazdej strefy/Wskaznik pozioméw mocy @/® o/0 o/e
Mozliwosé potaczenia

Automatyczna funkcja Con@ctivity 2.0 o ° °
katwos¢ czyszczenia

Przycisk bezpiecznego czyszczenia o o °
Bezpieczenstwo

Whytacznik bezpieczenistwa [ o [
Blokada zmian ustawieri/Blokada uruchomienia o/® o/® o/®
Kontrola btedéw obstugi/Zintegrowany wentylator chtodzacy/

Qchrona przed przegrzaniem o/0/® o/0/0® e/0/0®
Ochrona naczyr/Wskaznik zalegania ciepta —/® -/® —/®

Dane techniczne
Wymiary (mm) (szer. x wys. x gt.)

752 x 18 x 492

916 x 16 x 416

752 x 18 x 492

Przyciski sensorowe/Pokretto —/®/—
TempControl o
Wyswietlacz informacyjny/Kolor wskazan —/biaty
Rozpoznawanie gamka i jego wielko$ci/Funkcja Recall o/®
Rozszerzenie pola grzewczego -
Funkcja Stop&Go/Minutnik o/®
Automatyka wytaczania/Automatyka gotowania o/0
Podtrzymywanie ciepta/Podtrzymywanie ciepta Plus/

Strefa podtrzymywania ciepta (150 Watt) o/e/—
Mozliwo$¢ indywidualnych ustawien (np. sygnaty dzwigkowe) o
Wskazniki

Wskaznik zalegania ciepta dla kazdej strefy/Wskaznik pozioméw mocy @/@
Mozliwosé potaczenia

Automatyczna funkcja Con@ctivity 2.0 °
katwos¢ czyszczenia

Przycisk bezpiecznego czyszczenia °
Bezpieczenstwo

Wytacznik bezpieczenstwa o
Blokada zmian ustawieri/Blokada uruchomienia o/®
Kontrola bteddw obstugi/Zintegrowany wentylator chtodzacy/

Ochrona przed przegrzaniem o/e/0
Ochrona naczyri/Wskaznik zalegania ciepta —/®

Dane techniczne
Wymiary (mm) (szer. x wys. X gt.)

928 x 18 x 512

Giebokos¢ zabudowy ze skrzynka przytaczeniowg (mm)

51

Giebokos¢ zabudowy ze skrzynka przytaczeniowg (mm) 51 47 51

Wymiary wyciecia (mm) 756 x 496 886 x 386 756 x 496
Moc catkowita (kW)/Napiecie (V)/Zabezpieczenie (A) 7,36/230/16 7,36/230/16 7,36/230/16
Akcesoria

Skrobaczka do ptyty/Kabel przytaczeniowy —/® -/® —/®

Wymiary wyciecia (mm)

906 x 490

Moc catkowita (kW)/Napiecie (V)/Zabezpieczenie (A)
Akcesoria
Skrobaczka do plyty/Kabel przytaczeniowy

11,04/230/16

_/®

Miele TempControl
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Phyty indukcyjne TempControl

Rysunki montazowe

KM 6639, KM 6839

KM 6639, KM 6839
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KM 6639, KM 6839
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1) Przod
2) Wysokos¢ zabudowy
3) Podtaczenie Miele@home 1) Blat roboczy
4) Frezowanie stopniowe 2) Ptyta
5) Skrzynka przytaczeniowa z przewodem zasilajgcym L 3) Szerokos$é fugi
= 1440 mm, luzem 4) Frezowanie stopniowe 4) Wysokos¢é zabudowy
KM 6879 KM 6879 KM 6879
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2) Wysokos¢ zabudowy

3) Skrzynka przytaczeniowa z przewodem zasilajgcym L
= 1440 mm, luzem

4) Frezowanie stopniowe

4) Frezowanie stopniowe

1) Blat roboczy

2) Piyta

3) Szerokosé fugi

4) Wysoko$¢ zabudowy

KM 6879

51
52

1) Blat roboczy

2) Pyta

3) Szerokos¢ fugi

4) Wysokos¢ zabudowy

5) Listwa drewniana13 mm (nie znajduje sie na wyposa-
zeniu plyty)

KM 6699

1) Przéd

2) Wysokos¢ zabudowy

3) Skrzynka przytaczeniowa z przewodem zasilajagcym L
= 1440 mm, luzem

Przydatne informacje
Stownik pojec¢

Bezpieczne czyszczenie

Aktywacja funkcji pozwala na bezpieczne czyszczenie ptyty przez
20 sekund bez zagrozenia zmian ustawien. Wystarczy tylko wybraé
odpowiedni przycisk. Czas pozostaty do czynnosci pielegnacyjnych
wyswietla Timer.

Blokada uruchomienia oraz zmian ustawien

Istnieje mozliwos¢ zablokowania uruchomienia catej ptyty. Poprzez
dotkniecie symbolu klucza lub zamka podczas pracy urzadzenia
mozliwe jest rowniez zablokowanie nastawionych funkciji oraz
poziomodw mocy, co zapewnia bezpieczenstwo uzytkowania

i ochrone przed niepowotanym uzyciem, np. przez dzieci.

Con@ctivity 2.0

System komunikacji pomiedzy ptyta grzewcza a wyciggiem. Infor-
macje pochodzace z ptyty grzewczej przekazywane sg do elektro-
niki wyciagu, ktdra automatycznie dobiera odpowiedni poziom mocy
wyciggu. Tym sposobem koncentrujemy sie tylko na procesie
gotowania. W kazdym momencie mozemy jednak dokonac recznych
zmian ustawien wyciggu. Komunikacja pomiedzy ptyta a wyciggiem
odbywa sie drogg radiowa.

Funkcja utrzymywania ciepta

Funkcja ta pozwala na utrzymywanie potraw w cieple w optymalnej
temperaturze. Specjalna regulacja temperatury na dnie garnka

w celu utrzymywania potraw w cieple i unikniecia ich przypalenia.

Funkcja utrzymywania ciepta Plus

Ptyty indukcyjne Miele posiadaja funkcje utrzymywania ciepta, ktéra
pozwala na utrzymywanie potrawy w optymalnej temperaturze do
serwowania. Ptyty TempControl umozliwiajg réwniez delikatne
podgrzewanie potraw np. dan jednogarnkowych bez ryzyka
przypalenia.

Indywidualne ustawienia
Dopasowanie do uzytkownika: Wiele ustawien ptyt mozna zmieni¢
wedle indywidualnych potrzeb, np. czuto$¢ sensoréw.

tatwe czyszczenie

Szkto ceramiczne jest bardzo fatwe do utrzymania w czystosci.

Z gtadkiej powierzchni mozna szybko usung¢ zabrudzenia i zachla-
pania. Szczegdlnie tatwe jest to w ptytach indukeyjnych, gdyz ich
powierzchnia pozostaje chtodna i nic sie nie przypala.

Ochrona przed przegrzaniem oraz btedami obstugi

Ochrona ptyty poprzez automatyczne wytaczenie w wypadku
przegrzania, np. jesli na wtgczonej ptycie zostanie pozostawiony
pusty garnek. Automatyczne wytaczenie catej ptyty, jesli np. na polu
sterowania pozostawiono $ciereczke kuchenna lub jesli zostanie
rozlana ciecz.

PowerFlex

Niezwykta elastycznosc¢ stref PowerFlex zapewnia wiele mozliwosci
uzytkowania. Do kazdego rodzaju i wielkosci uzywanych naczyn
mozna zawsze odpowiednio dostosowac strefe PowerFlex. Czas
gotowania ulegt réwniez skréceniu. Wszystko dzieki niestychanie
wysokiej mocy funkciji Booster (az do 7,4 kW). Na strefie PowerFlex
korzysta¢ mozemy rowniez ze znanej juz technologii TwinBooster,
zapewniajacej szybkos¢ i wygode uzytkowania.

Recall

Jesli ptyta grzejna zostanie przypadkowo wytaczona podczas pracy,
za pomoca tej funkcji mozna przywroci¢ wszystkie ustawienia. Ptyta
musi zosta¢ z powrotem wtaczona 10 sekund po wytaczeniu.

Stop & Go

Madre rozwigzanie: Przy uzyciu jednego tylko sensora moc wszyst-
kich witgczonych stref zostaje w razie potrzeby zredukowana do
stopnia 1. Po krotkotrwatej przerwie, zwigzanej przyktadowo z
odebraniem telefonu, réwnie szybko mozna powrdci¢ do mocy
wczesniej ustawionych. Funkcja Stop & Go zapewnia najwyzsze
bezpieczenstwo uzytkowania przy jednoczesnej tatwosci obstugi.

Timer

W ptytach Miele mozna ustawi¢ czas gotowania. Po uptywie tego
czasu strefa ulegnie automatycznemu wytgczeniu. Timer posiada
rowniez funkcje minutnika, co zapewnia wygode, tatwos¢ obstugi
oraz programowania.

Wskaznik braku naczynia

Doptyw energii zostanie przerwany w przypadku braku garnka lub
gdy zastosowane naczynie jest niewtasciwe. Zapewnia to bezpie-
czenstwo uzytkowania.

Wskaznik zalegania ciepta

Ptyty Miele posiadajg wskaznik zalegania ciepta dla kazdej strefy.
Wskazuije, ze strefa jest jeszcze ciepta i chroni przed jej dotykaniem.
Umozliwia réwniez wykorzystanie pozostatego ciepta, co oszczedza
energie.

Wytacznik bezpieczenstwa

Dla kazdego poziomu mocy zaprogramowany zostat maksymalny
czas dziatania. Jesli zostaje on przekroczony cata ptyta zostaje
automatycznie wytgczona, co zapewnia bezpieczenstwo w razie
bteddw obstugi, jesli zapomna Panstwo np. wytaczy¢ urzadzenie.

Miele TempControl
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